Whiskykuchen
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Zutateh: a . =
1 Tasée Wasser
1 Tasse weissen®ucker

1 Tasse braunen Zucker

4 grole Eier - -
lleBnd Butter

2 Tassen getrocknete Friichte

1TL Salz ~ * '

1 Handvoll Niisse =
-

2 kleine Liter Whisky

1 Zitrone




5 Zubereitung:

1. Koste zynéchst den Whisky und
iberpriife so seine Qualitit.







Probiere nochmals vom
Whisky und iiberzeuge
- Dich davon, ob er W
wirklich von bester
) Quaﬁtéit 1st. Giel3e dazu
. eine Tassé rapdvoll und
_trinke diese aus.
Wiederhole den. Vorgang
mehrmals.
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1. Schatte den Mixer an und schlage in der.
. RihrscMissel die Butter flaumig weich.
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1. “Fige einen Loffel Zucker hfnz.u.
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®1. Uberpriife, ob der Wh¥ky noch in =
Ordnlglg 1st. Problere dazu nochrgals
eine Tasse voll.
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1. . Breche zwei Eier aus, und.-zwag in die
" Schii#el. Hau die schrumpeligen®
Friichte mit rein.
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® 1. Malte den Schixer af® 'Wenn das .,
blode Obstim Trixer stecken blelbt
lose Has mit Traubehschier.




® 1. Ubenpriife den WhHky auf seines

Kogsiste‘nzzzzzzzzzzzz .......
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Jetzt schmeil3 die Zitmone in den Hixer
und driicke.Deine Niisse aus. Fuige
eine Masse dazu. Zucker, alles,
auch immer. _s
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1. Fette*den Ofen ein, N
. drehe ifh um 360

Grad. a




& Schlag den Mixer, bis ggausgeht.
Wirfdie Riihrschiissel aus dem Fenster.
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1. + Uberpriife den Geschmack
.+ des restl®hen Whigkys.
-“Geh 1ns Bett und pigyf aut-

den Kuchen. Die Schuhe
kannst Du*anlassen. *




